Załącznik nr 2

Opis Przedmiotu Zamówienia
„Świadczenie usługi mycia i wyparzania zastawy stołowej i sztućców dla SP ZOZ Sanatorium Uzdrowiskowego MSWiA w Sopocie”.

Zakres zamówienia:
1. Zamawiający zakłada następujące szacunkowe ilości zastawy stołowej i sztućców podlegających usłudze mycia i wyparzania w ciągu doby:
a. kubek bez ucha barowy o pojemności 300ml typu lubiana kaszub w ilości 250 sztuk;
b. kubek z uchem o pojemności 300ml typu lubiana Merkury w ilości 500 sztuk;
c. nóż stołowy ze stali nierdzewnej w ilości 750 sztuk;
d. widelec stołowy ze stali nierdzewnej w ilości 750 sztuk;
e. łyżeczka do herbaty ze stali nierdzewnej w ilości 600 sztuk;
f. łyżka do zupy ze stali nierdzewnej w ilości 250 sztuk;
g. talerz płaski 16cm typu lubiana Merkury w ilości 250 sztuk;
h. talerz płaski 24cm typu lubiana Merkury w ilości 750 sztuk;
i. talerz głęboki 22cm typu lubiana Merkury w ilości 250 sztuk;
j. miseczka do sałatek 16cm typu lubiana Merkury w ilości 100 sztuk;
k. waza do zupy ze stali nierdzewnej w łyżką o pojemności 3000ml w ilości 90 sztuk.
2. Zamawiający zastrzega sobie prawo do zmiany ilości podanych w ww. wykazach (zarówno zwiększenie jak i obniżenie) ze względu na rodzaj prowadzonej działalności uzależnionej od ilości zakontraktowanych Kuracjuszy.

3. Zamawiający dostarczy Wykonawcy brudną zastawę stołową, naczynia kuchenne oraz sztućce. Potwierdzeniem przekazania asortymentu Wykonawcy jest dokument wystawiony przez Zamawiającego określający rodzaj i ilości przekazanego asortymentu.
4. Wykonawca jest zobowiązany do mycia i wyparzania zastawy stołowej i sztućców każdorazowej dostawy brudnej zastawy stołowej i sztućców.
5. Odbiór czystej i brudnej zastawy stołowej i sztućców zostanie ustalony                                   w harmonogramie po podpisaniu umowy.

6. Wykonawca zobowiązany jest do przekazania czystej zastawy stołowej, naczyń kuchennych oraz sztućców do transportu. Potwierdzeniem przekazania Zamawiającemu asortymentu po wykonanej usłudze jest dokument wystawiony przez Wykonawcę określający rodzaj i ilość zwracanego asortymentu.
7. Wykonawca zobowiązuje się do wykonania usługi mycia zastawy stołowej i sztućców zgodnie z zasadami higieny HACCP tj.: zastosowanie wysokich temperatur mycia 55-65°C i wyparzania 80-85°C przez co najmniej 30 sekund oraz wykorzystaniem profesjonalnej chemii z wymaganymi atestami, certyfikatami oraz kartami charakterystyk przeznaczonej do zmywarek gastronomicznych.

8. Wykonawca jest zobowiązany do stosowania przepisów: Rozporządzenia (WE) nr 852/2004 w sprawie higieny środków spożywczych oraz wymagania GHP dotyczące utrzymywania sprzętu i powierzchni mających kontakt z żywnością w stanie czystości i umożliwiającym skuteczną dezynfekcję. Dodatkowo praktyka sanitarna wymaga posiadania instrukcji określającej etapy mycia, dezynfekcji, temperatury, czas działania środków oraz sposób suszenia i przechowywania sprzętu.
9. Wykonawca jest zobowiązany do prowadzenia rejestru wody ciepłej oraz rejestru mycia i wyparzania zastawy stołowej i sztućców.

10. Zamawiający zastrzega sobie prawo do kontroli wykonywanych usług na każdym etapie.

11. Przedmioty zapytania ofertowego transportowane będą w specjalistycznych pojemnikach do transportu żywności dostarczonych przez Zamawiającego. Po stronie Wykonawcy jest rozładunek brudnej zastawy stołowej i sztućców oraz załadunek czystej zastawy stołowej i sztućców z zasadami segregacji zastawy stołowej i sztućców.

12. Wykonawca ponosi pełną odpowiedzialność za jakość wykonywanych usług mycia                i wyparzania zastawy stołowej i sztućców na rzecz Zamawiającego. W przypadku stwierdzenia niewłaściwego wykonania usługi, Zamawiający ma prawo zwrócić niedomytą lub niewyparzoną właściwie partię zastawy stołowej i sztućców do ponownego mycia i wyparzenia na koszt Wykonawcy.
13. Wykonawca odpowiada za utratę, zniszczenia, ubytki powstałe wskutek niewłaściwego wykonywania zlecenia a Zamawiający ma prawo obciążyć Wykonawcę fakturą za poniesione koszty.
14. Miejsce wykonywania usługi do 2 km od siedziby Zamawiającego.

